acier (
(\('J\ hO y
%
A

X Q)
D

—A‘k_!

la buche glacée labuche glacée lablche glacée labuche glacée labilche glacée

mystére myrtille - passion mangue - vanille profiteroles choco - citron -
biscuit lorrain cacao, - vanille SANS GLUTEN biscuit reconstitué noisette
crousk;ultgnt praline SANS LACTOSE biscuit joconde croustillant, ;réme biscuit brownie, '
cacahuste. créme s FRUITS AcOQUE — amande, croustillant glacee vanille de. croustillant praliné
glacee cacahucte, praliné noisette, sorbet ~ Madagascar, parfait  noisette, creme glacée
i biscuit cuillere ' P > 99
meringue croguante, ! mangue passion, praliné noisette, choux chocolat noir 70%,

caramel, créme glacée  hougatine aux eclats

‘ : ; i craquelins garnisde  crémeux citron, mousse
vanille de Madagascar, ~ de féves de cacao. creme glacee vanille

citronvert, glacage ~ crémedlaceevanile,  glacée noisette, mousse

sorbet passion - i . I
aulatec e merinaue Suisse. | €clats dlamandes, . ~ nhoisettes caramélisees,
cacahuetes, chantilly que " chantilly, mangue rotie & son coulis chocolat noir  zestes de citrons verts
myrtilles & ajouter a la dégustation

le vacherin vanille - caramel - noisette

meringue, creme glacée vanille de Madagascar,
praliné croustillant amande et noisette, éclats de
noisettes, creme glacée caramel beurre salé, chantilly

le St Sylvestre

biscuit dacquoise noisette,

praliné noix de péecan, creme

et mousse glacees noix de

pécan, sorbet plein fruit l'omelette norvégienne

ananas-citron vert, chantilly. biscuit reconstitue d, cre lacée Grand
gourmand, creme g

ananas roti. chocolat au lait, Marnier, marmelade d'orange, biscuit cuillére,
pécan torrefiees meringue ltalienne

les biaches : 4 p\eTs~:——25€/,76 pers:35€ / 8439&5—45&1
la buche profiteroles: 4 pers: 28 € / 6 pers:38 € / 8 pers:48 €

le St Sylvestre : 6 pers : 35 € (taille unique)
re 122€ 7/ 6pers:32€ 7/ 8 persi42-
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